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1 . обптцg лоложения
i.i. Наотояшlее ГIоложсоние об сlрганизации питания воспитанников (ffшrее по тексту -

П,)лOхtение) разработаj{0 дJrя муниципаль}lого бюджетного дошкольного образовательного
УчРеЖДения <ýетскиЙ оад Nb 61) (да_шее по тексту - МБДОУ Jt б1) в соответствии с

федератьныrlt закс,ноful {lT 29.12.2012 ФЗ <Об образовании в Российской Федерации),
СанПиН кСанитарнФ*эIIидел,{иOлогические требования к организации общественного
пI{тания на,*елсjния)), )/тверн{деl{ньi]{и шOстановлением главЕого санитарного врача от
27.10.2020 J'fq З2, СП 24,3648-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к
Оtr}гiu{изащиr:ý,l вос{lитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи>,
}'Т]rеРЖ,ЦеНЕiЫ:{И jlОС'ГаIlОЕJ еНИffМ гЛаВНОГО ОаНИТаРНОГО ВРача ОТ 2809,2а2а Jф 28,
Федеральньтм. законод/] .}Гs 29-ФЗ от 0201.2000 <О качестве и безопасности пищеtsьш
ттродуктов)) с из\&еi{ен}ля},{и на 1З ивэля2а20 года, уставом МБЩОУ NЬ 61.

1.2. Нас'rо-тщее ХiолоN{еЕие регламентирует основные цели и задачи rrредоставления
ПР{ТаНия в }4БýО}r }Ъ б1; оргаiхизацию питаниr{ воспитанников в МБЩОУ; организацию
Iтоставки и храЕIения продуктоЕ питания и пищевого сырья; требования к пищеблоку
МБДОУ и его работникаr4] порядOк учета питания воспитанников и финансирование
t}аOходФв; кOrlтроль 0рганиза-щии. качества и безопасности питания; приготовление пиlци на
ТТИШIеблОке; организаци}о питания воспитанников в группах; ответственность работников
МБДОУ за ] lита.н и э Bo(:l [итагл}trикоts.

1.З. Настоящее 1iо.lтФ}кение flринимается яа Педагогическом совете, утверждается и
вводится в деЙствtле пр!иказо},d заведj/}ош]его МБЩОУ Nр 61,

1.4, Изl,лене}lия и дошолfiения в на,стOящее Положение вносятся Педагогическим
сс,tsетоI\d I{ ш,!]ини}ч{аIот*я на его заседании.

1.5" Срок;]8Еного Гlолэrт..етлця }Je огр|аЕlиаIен, Положение действует до приt{llтия нового
{I,элоiкения.

2" Осшсвные цfiли и за"Iачи предоставJIения питания в МБЩОУ Jф 61.
2.1. Основной целью iIредоставления питаниlI в МБЩОУ являет(.)я поддержание

НОРМ;IЛЬFХОГО ТеЧения физиологических шроцессов жизнедеятельности воспитанникоts во
tsРеМЯ их лребьтв&ния в МБДОУ, ]з частности, дJuI восполнения запаса энергии и реЕlлизации
r]роцессов рсста и разtsития.

2.2. ОсновЕIыми задачами шри органi{зации питания воспитанников
яЕiJLяЮl Ся:

,#i обео;tечрiть tsосlтитанников Iтитанием, соответствуюIцим возраотным
ФизиологическиI\4 {IoTpeof{ooтяM Е пищевь{]{ веIществах и энергии;

ф' обесшечить }:ачестj]0 и безопасность питания и пищевьD( tIродуктов,
Iz{(lfi oлbl})/oM},IX для шрр{гOл]ов пения бruод;

Ж' ШРеДУПре,ц}[ть 0реди восIlитанников инфекционные и неинфекционные
заболевалия" свllзанныr: с фактором г{итания (rrрофилактика);

ж1 проIтага!lдиl]овать принципы здорового и пOлноценного питания;
|.9"

tr ОЦениВать и rlЁI;Iлизировать уровень профессионализма лиц, участвуIощих в
обесгrечеНии каLIестЕенногО {титания. по результатаN4 их профессиона_ltьной деятельности;

ý Р:,tЗРlбат1,1вать и с(,б-]Еодать нормативно-правовые актьт МБЩОУ в части
OIlганизаj{илt и оС,е*печ,Oния качествечного i]итания.

З. Организа-цLIя iIитания tsосшитанников в МБЩОУ
3.i" ЩеятеJrь}Iостjь IIо органt,{зации шитания воспитанников осуIцествлlIет мБдоу Jф

hl

З.2. Ф3rнкция шредоставления шитаЕия может быть передана специi}лизированной
0рганизащии обrцестве}{ног[] шитания, ре{Еение об организации питания пyтём привлечениr{



сТороннеЙ специализирOванноЙ оргаЕизации общественного питания принимается
адfu{инистращllеЙ htБДОУ J*r бt с учётом hлI-Iения уполномоченного уставом МБДОУ органа
сс,зданного в целях учёта il{нения обучаюпцихся, родителей (законньтх rrредставителей)
несовершеннФлетних 1лри принятии решrений, затрагивающих их права и законные
иЕтересыt

Отбор сторошrей специализированной оргаЕизации общественного питаниrI
осуц{ествJI'Iется шо рез},льтатам открытого конкурса на право заключеЕия договора
оказания услуги по организации пит€lния, шроведенного в соответствии с требованиrIми
федеральногс, зз,кOна от 5 апреля 201З г, Jф 44-ФЗ <О контрактной системе в сфере закупок
тсваров, работ, усJtуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд}.

3.3. В целях обеспечения соответствия организации питания требованиям
HopyjaTiдEIJыx дOкумеrл::ов МБ/{ОУ :

' 'Щi 
соз,цаёт нор}dатиtsно-rrравовые, материально-технические (наличие

{тtrJОИзtsодственных поплеrцений дjш хpаЕения и приготовлениJI IIиIци. полностью
0сЕащеннь]х необходимым технологическиN{ оборудованием и инвентарем; наJIичие
ЦомещениЙ для шриема пиli{и воопитанникаNfи; оснатrIенных соответствуrощеЙ мебельто и
дtl.) и кацровые усjIовия для организации питания воспитанЕиков;

ffi' rjроЕодит,мониторинг организации ,'итания;
Жi оOушiеOт]'IIяетконтрOльорганизациипитания;
Ж оргачиз)ет обсухtдеrrие резуJIьтатов KoIITpoJu{ со &ьт*,заинтересованньiми

.тIIцами I\4Бi{ОУ:

ffil размеiцает актуа.]ъную иIlформацию об организации питания на
оdэициальнопц сайте J\,{БДGУ }ia 6] в сети Интернет (нормативно-гIравовая база, режим
тrриёма ilиши, основное ме}{}о. состав бракеражноЙ комиссии, общественной, комиссии по
контроj]ю за организаllиеЙ питания, результаты проведеЕньIх контрольных мероприятий.
материалы фоiэrlrирова-t{ию культуры здорового питания и др.) ,

З.4, ITp" о]]ганlrзilдии питаЕия вOопитанников работники МБДОУ выполняют
сJ,е4чюшIlе обязаннос ; и :

З.4.1. Заведутощий МБ{ОУ NЬ 61:

ffi' обеспечивает ржработку и утверждение локrlльньж актов, предусмотренньIх
нgдтоящим Положением;

жt назначает из числа работников МБЩоУ лиц, ответственнъж за организащи}о
питаниr1 и закрепJIяет их обязанности;

,# орга,{j.Iзi эт контроль питания воспитанников в МБflОУ: 
,ffit обеспечивает рассмоlрение вопросов организации питания воспитанциков на

СОбраниях и заседiш{иях коллегиiLтьньIх ФргаЕов управления МБЩОУ, организационно-
уriравленчески>i меротхриятий с работниками lИБДОУ.

3.4,2. Лица, oTBeTcTBeHHbtre за fIитание воспитанников в мБдоу, осуIцествлrIет
обязанности, yстанOв-ценные приказом заводующего МБ,ЩОУ.

3.4.З. Завед_уrсщий шо хозяйственной части:
ffi oбесlrечрiвает необходимое оанитарно-гигиеническое состояние помешений

IтIlщеоJ;ока;

жi обеопечивает исfiравное функционирование и (при необходимости)
ЁвOsвременн},ю организацию ремоЕта технOлогического, мохztнического и холодилъного
осiорудбgдgия гlищеблока;

ffi: снабlкаеэ глищеблок достаточным количеством посуды, специаJIьной одеждьт,
санитарно-гигиеническ],iми оредствами, уборочным инвентарем,

3.4,4. Работцлrси t lиlцеблока:
iffi выполняют обязанности в рамках должностной инструкции,
З.4,5. Воспитатели;
ffil Ееду | еяtедневный учёт поселlения восIIитанников;



ffi е}кедЕiевно представляют сведеяия о численности (фактическом количестве
г{}{таIOIцихся) восшитаFII]икOв,

ffiЧ* оOуц{естtsJтяют в части своей коа{IIетенции мониторинг организации, Качества
и безопасноOти питания.

ffil coBMecT}Jo с I,{ладшими вооIIитателями оргtlнизуют питание воспитанников в
rруппах;

#*. Iтредусматривают в пданах образовательной работы мероприятия,
нzлравленные на формирозаЕие здорового образа жизни воспитанников, потребности в
сбалаясиров aнi{oм и ра_щион аJIьном IIитании ;ffi: систематачески выносят на обсуждение в ходе родитольских собраний
вопрOсы обеешечен}lя ]l,олноценного питания воспитанников;

ffi, tsьIF.Iuся'J l]fr. обсуж"цение на собраниях трудового коллектива МБДОУ
г{редпO}кенI{я по улучшению литания воспитанникOв.'#' 

е}кедневно в I{риемных групп размещают информации о меню на текущий и
11(}следчюшliй дено.

,З.5" Г{ри органрrза,щии питания МБДОУ в своей деятельности руководствуется
шринцишами здороtsOго питания,

3,5, Гiитание пр€доOтавJтrlется воспитанника}4, фактически присутствуюшим в
МБДОУ. Воопитаtlник;tм не пDедосIавляе]ся питание:

ffi' ts дни их отсутстви_rI в МБДОУ;
ffi: tsо врсI4я 0суш{ествления образовательного процесса в дистаЕционном

{)():д(име.

3 "1 , Питание вOспитанников осуществлrIется посредством реализации основнOго
(органиЗованттого) ме}шо, а также индивидуальньч меню для детей, нуждающихся в
лечебном и диетическом iIитании. Лечебное и диетичоское питание организуется в
ссотtsетствиI{ с I]релстitвJlеIiнь11\4I,I родителями (законны,ми IIредставителями) воспитанника
назначения}/{и лечаlщего врача.

Основцое меню разрабатывается на период не менее двух Еедепь для каlтqцой
вс,зрастной групIть{ детей от 1,5 до З .пет и ст З до 7 лет.

ИндивидУ&тьное меню разрабатывается специЕ}листом-диетологом с учётом
заболеваяия восIlитанника (по назначениям лечащего врача).

З.В. Менюутвер]кдаетсярчково,цителемМБДОУ.
В o:ryчag IIpj,qBJIe {ени$[ ЕреJг{р|.tятия обtцественного питания к организации питания

ЕОСПИТаНниКоВ В МБДСУ MsEIo утверждается руководителем предприятия общественнOго
,пIjI аниJI. col ;асовьIвается ]аве,шvюlttим МБffОУ .

3.9, МеНЮ ПреДУOп,{атривает расIтредеJIение б"тпод по отдельныл,t приёмаlrл пиIци.
З.10, ВОспитанllика},{, шредоставляется необходимое количество обязательньD(

гlриёмов пишIи в зависиI\4ости от продол}кительности нахождения каждого воспитанника в
мБдоу, кратность пiэlаёмов пиtци сIтределяется по нормам, установлеЕным приложением
1 ?. к СанПп\1 2. э 12.4.З 5 q0-20.

3.11. РежИм питаниЯ tsоспитаIrНиков (вреМя приёма пиши) опредеJI;Iется по нормам.
установленFIым в ,габлице 4 тrриложения 10 СанПиН 2.з12.4,з590-20, Режим питания
в( опитанниliов утвер}кдается шриказом завещ7Iощего МБЩОУ.

з,12. Режим гIитания воспитанников переводится на специальный график
утверждаетrлый гiриказоL{ заведуюirдего МБДоУ }lb 61 в случае:

О гrровtlдения Ndс,iiiJlIрт,tятий, связацных с вьжодом или выездом воспитанников из
]дiшия МБlОУ;

О в предшраздничные дни, сокращённьте на один час;

С вOзникнOвеIIия чрезвычайных или аварийных сиryаций в МБЩОУ



З.lЗ. По вогrросам 0ртанизации питания восгIитанников МБЩОУ взаимодействует с
родителями (заlсоннычlлt представителшми) восfIитанЕиков? мкУ <ЩентрализованнаlI
бухrалтерия учреlкдений отраспи <сбразование> ПравобережнаrI), компаниями и
Iтредlриятия},{}I. ЗаНИI\4аЮIщ}{мися шроизводством и оптовой постазкой продуктов питания и
г{с)пучиtsщиеfи шраgо }ia, tsьхпслнеFтие еоответствуюlцего государственного (муниципа-rrъного)
заказа в пOрядке, уетанOвленноп,{ законодаТельствоМ Российской Федерации (даrrее
Пс ставшики). тер;lитоIJиальньiм орга,ноа4 Р о сгrотребнадзора.

з.14. МБД,эУ обесгtе,тивает размещеЕие в доступньж дJш родителей (законных
представителой) MecTaii слелующей информации:

О е;кФдi{ýtsное fu{eнIФ основшого (организованного) питания на сутки дjUI всех
возрастньD( груfllт Ео*|{и:ганникоЕ с указанием наименованиJ{ приема пищи, наименования
бri.юла, foIа.ссы п орции " ;tаториriн о {]ти пopxl}rl,i;

Ф рекоttендации по орIанизадии здороtsогФ питания детей,
3.15, В Ще:rях оовер]fiеЕствоIiания оргаfiизации питания воспитанников администрация

МБДОУ ýоЕместно с вФсIIих,етелями:

Ф организlrет с родйlте;тя (законЕы\dи представителями) гIостOянную информационно-
просtsетительскую рабо:гу хIо {товышенипо уровня культуры питания воспитанников
(проводит беселы, лекгории и д1]l/,гие меролриятия, посвященные вопросам роли питания в
формировании здоровья челоtsека, обесшечения ежедневного сба_пансированIIого питалия,
р8зЕ]Iть} куJlьтуры питз-ния и ili]опаганды здорФвого образа жизни, правильЕого питания в
дс, \4аш}l их ус.то виях);

О оформ;шет инфорlаадио}lные стенды] посвященные вопросам формирования
К}ЛЬryРЬj ПtiТаfiИЯ.

, u содеfтствуеl] шроведенито обшдественного контроля организации питания в МБЩОУ с
уаЕтом иошользования {Iотенциала родительской общеотвенIIости,

О шроводит l{онI,Iторинг организаIdии цитанIдI и rто запросу заинтересованных
у,iреждений и оргаттизацtай шредоставляет сведения о показателях эффективности
реrrлизации мероilриятttй.

3. 1 6, Роди,гели (з;tконные Iтредставители) воспитанЕиков:
О представлffэт назJ{аtlения jiet{aщel,o врача о лечебном и диетическоNd питании дJUI

организащии Еитаниr{ Еоспитанниi{а fi о индивидуальному меню;
е сообrцатот вOсfi}ттателк, о болезни ребёнка или его временном отсутствии в МБЩОУ

дJя снятия его с г{итанIхя на шеррiод его фактического отсутствия;
Оведут 

разъяснрIтельную работу со своими детьми привитию им навыков здорового
образа жизни и праЕил,-5ного питания,

о tsносят Iтредло;{сjния по у,тучшIению организации питания воспитанЕиков в МБЩОУ,

4. Орг,i,-lttаЗаЦ!{Я i]t}9']]aвK?, и храl;ения j:lpo,цyкToB питания и пищевого сырья
4.\ " :]аK:v,IKa ll!]:}/il',{,|]0ct;lи,IaHия и пуliцевого сырья (далее . Товар) осуществляется

r4Бдоу в c{,\cTBeTc'}-d}l1], ] .)l-Д;Рiльнь}пl законом от 5 апреля 201з г, NЬ 44_ФЗ ко
контрак,гг,lоir (,И{.i l'CNd; ts сФ,- ]ie }iK!Г10i,i ,Iоваров, работ, ус.ryг для обеспечеrrия
-aс су/цар OTBeijiI L- :,к }]l lv{\" L ]1I I r игr aI ab :{r]i х ljy }кд{.

4.2" П0,:,звl.,l,-.iк I\,i(-,E{:*,-i- ;ыть как о,циЕ на весь перечень Товаров, так и отдельный
ка- кахtдьтй тOtsар, 0бязатальстваliо,:тавIliика по обеспе.lению мБдоУ всем ассортиментом
Товаров, нс:обlодlтt{Ь,l]i{ Д.П]'i Л]ГjЗ.qаЗ;lЦии рациона питания, порядок и сроки снабжения
iлоставки). а ,Ia},i}:e ,i,t,:tjor,.lr,L,;i t{ ,{ачесг}]у (]предеJUIются конкурсной документациеil ц
iс()ударсl,вgl{ijьiА4 Ki)}],..;lai,iT()l,{., догоlзораfuiI,{t соглашениями и контракТаi{и, заключенЕьlми
14ежду е{БД''iУ и I [ост;rз1_1диll:о-и.



4.3. Г,iоставш .l-Fi шсотавJiяетТовар гJтдельными партиями на основании реryлярных
ЗаЯВОК l,{rj.IOJr. сс},],,)iэд(а,J{}{х дату шсставки. наименование и количество Товара,
i- [( )ДДеЖаШIеI'] Дil(']. i-tjlКlj,

4.4. }lэr-tссрtлствеБно форлллl;ованл,е и передачу заJIвки сотруднику Поотавrцика
аС,есlгrеT ива€jт р,аботнил: lvl}iýOУ, в rrолномочия которого по допжностной инструкции
*R} |)ДиТ ДаtJВ:а"{ t,;,1r; ilц;,,';1,

4.5. flос:,гаЕка, Тi:]rj.ц-jа- ,зс:r'чiест-eляет{;;{ его доставки Поставщиком Еа склад МБДоУ.
ЦiЭIl ДОС'ТаьР;е l эваitэ ts срфкl4. де-i{ак|щие невозможным его использование длlI
fiриго]{)l]леIiрrя ,IxJ("i]_,\,,: ]l{O,;]pf]}TEbj}_ iэаl{ионо]и IIитания блюд, МБДоУ имеет,право отказаться
,l] ]]:рие]t4а l'оваiэ l. 1 l1l* atiы_iиiia и l{aT})a}3piTb ему письменную претензию. Питание
bCr]ПИTt1l{Iitrll,1 CI] ts это]] ,IeFb оргаL}]],{зовыgае]ся с использованием блюд и кулинарных
riзде.гtиil. lIр,::го-,0в.Jоннi:ll, 1.,,: р,?1Jtэрвf]ог0 запаса продуктов,

4.6. fJ.,t,,i;]]]i{.. Ta,]jaj-li]c irc,5l;1 gg";,зjlяеii)я сгпециаJIизированным трансЕортом, име}ощим
i:аllи,тарi{ыл,i rас,тlоэ,г. i-iеl,етliзitil Fotiapa lir;,отавщик проводит в условиях, обеспечиваIоrцих
{;СХРаНFIOсть _ш Гll:lэ,цо]r ;.lЕI]яюlцих Тrэнар от загрязнения. Водитель специализированного
]f.tlЦ,clld}ple И j:И]] -1. :;:1.I]]оЕ.о:йда{сIriие Тt,воЁ, должны иметь санитарные книжки. Лица.
ССllРОВО,*(Цаi*iЦ,.tС l'o;,l+ 1] nj/Tn с]rедоt]аЁlrая и выполняющие их погрузку и выгрузку,
,цс,Л}}iны }IСfl,]-ЦЬЗО9;аIЬ }li.LcО1j/}i-r liy'(:}i{J[} с 

"\,,l()T{)M 
её смены по мере загрязнения.

4.1,. Това,тэ Llc,cT,tLE.{яfTOjI в упаковке (таре) производителя, обеспечиваюrцей его
]]с],(ранноOТt, ilPl{ I:еР(};,i-,ЗКi,.tr :{Ljt]iе.Iии. ]J.a упаковку (тару) Товара должна бьтть цанесена
\{iLpкpjpoEKa 3 cOoT-]$eT(j:,]jlil{ ; треt-пrэьаtтияIчlt1 зоконодательства РоссиЙскоЙ Федерации,

4. Ei, Гiр-+tпr 'iоrара t,lэуrцесl]r]лjяется при наJIичии маркировки и
ТСВа]]О(;О.],fj{]l]ОJ;rl'Т-.,JlьiI,1й ДijкJi]йс]{та-ции (товарно-транспортнаlI накладнаl{. счет-фактура)
aЕеД(Э;fli,tИ Об r]r].ЁНlе (tl зцт,вг,"эi::;_,l,еFии) соL!тве10твия (сертификаты качества и ветеринарные
a,Е];tДеТе,l];Сr,зе-), }J OЛli,,Iе,э Iiзj,,,v,.t.i-;Tl.;z,!i }J;.овIliЙ и режима перевозки, а также отсутствия
,гсваросоllрOво,цитеJ{ьной 

,цоltуN{ес],ации i4 },{аркировки Товар в МБflоУ не принимается.
4.9). Elxoi:Hori к()ч:|l]).i,т. litcT}ililOlгi4x Товаров осуществляется отв9тственным

,],lI.{1oh4- \4Б,ii'J}r, ц&зl}iчсЕ-:1ыN{ FIр;lказ{-l,чi руководитеJuI МБДОУ. Ответственное лицо
ОС-/IЦеСТ'Вj]Я(,Т еИ]';"ЕJIЬl], /r]0 ]цеI1I:ч 'Гсlвара цля определения доброкачественности Товара,
!iро,веlэяет' i)i](i,гi,iет]';твl-j.} I]ОL',;аitJlеяIJого Товара контракту и соIIроводительныл,{ документа]\{)
ОТ'МеЧаеТ РеlJYЛjТа,'Г]J ] tr}С,.8(]РКИ ]: iilеЦИilft,IlЬdХ ЖУРНаJIаХ, а такте в уСтановленные сроки
;,(,есlrечивЕ.f]I Гашi lIIИi ts,ЭТt''рРlt1;,l)liХ--i}i сОIIj]rDВl]ДитеJIьных документов на Товар в Личном
ка.бинете ФГ t{C <},,,{epKypttйl>.

Il,Э ДОtliС[(а,trlтся к гri}!] ёji,{,у '|cBapbi пiзизнаками недоброкачественности, а также
1itlвrары Слоз ;..lг,ро;]]оД]l1'1'е.ЦЬi:ы.l; /l.]it\]i{eg1]{-}Ё"" псдтверждающих их качество и безопаоность-
Е{(, }Ih,IeIoцIre i{а{-:КИl{j_:}l,iИ, }"1 слуL{ае etj.rl,J,I на-jIичие такой маркировки предусмотрено
за lco jlодtа]I€"]l ir i;T ]]Crh:i Ро l : r. и йс <ой ф э.цсllэациlr,

4.10. l\,,,E,i [)}; l:оIIтх)i]"]iил)чет r:облюдение rIоставrцикоN,I требований
la [it]нод*tlе,l lrl{biX : кт(]]] ]4 I{orbra,,1r]эc]j.

4.1 В ;,пJ/т-Iае выr{влеilия iИБiiЭУ допуlценных Поставщиком нарушений на любом
п(tэТiаВки TcBripa (t т,за.,,:у,lа. l-{pli.lil,rlк1,l_9, их \tаркировки. упаковки. качества и срока годности
i'('liljOItЛeHI{b|I\{ нгjрМа] ptliahj" Д,сjл)/,]]iiния -,jе,цсвеса илИ излишка поставленЕьIх продуктов и
ITl).: дrJ *оt5:ш,одениr{ ПТ,]; Ьrl,п .'iрilliения и траr]Oпортировки) мБдоУ фиксирует данный факт в
3.кте о I1есооIaJе,гс,iз]4р,].

4"\2. v,iБl]oy +i]I])aB* игjипl/ировз,,t,Ь дополнительную проверку Поставшдика с
,i,'т асТиеiл,I Рс,э:lrr ilэt бшi;.Il'tiiра i.I jl;lt"]'И,{ надзOрнл,lх органов.

4.13_,Дляl }Рal_:t.Нllя Т'овара h4Б,l]оУ обеспечивает наличие функционируюш]их
ск jIацоВ. i,:лало F fu }( Pi X OJ l"Cl jdIiJIt, H ы,i. к*мер.

Скпадuкltt, iIt]Me,l-i ,t"}lиý и ),о,lсJ,,,4лыл},]е кilмеры ссдержатся в чистоте, проветриваются,
о(iоруд,укlТся пlэибора],l;{ дj1!{ и:зil.леj]е;{ия о"iLIосительной влажности и температуры воздуха,
}:(t:по ди,пь]{о е о С о р*, до rJ ii !{,{е i{с i:l ]-ропьным}I,tер}чIометрами.



'|"1 
t,,. ] (er ilx iOflTijoj{я :iа- рис:колd Возникновения условий дJIя размножения

гlа]гО,геннЕJх tlx,lкp )l)I| i 1l:I;t }l,iоз jj,,:,B:TCT]]f];llbIM работником осуществJUIет,ся ежедневная
i,)€l-.П1]']+a.LlPJr, гl;l 'ii-,'}лa|)J,:]]I()Nl lr {ilI-ml элекlроFIНом носителях покаЗатепей температурного
'pc]KI4iMa. >Таi{г]!I!{я 'IoBi.,pa }з хi]J{0:1и:rьнолл +борудоваЕии и складских помещениях, а также
lЗJ 

'lЖ:НОСl'И 
В (]К, ji:ll )КИ:] :TOb4r'];{ll*::I}.{,{X.

4.15. Срсг:И ]/,р3,:iJния и реаi}!зацирl 0собо скоропортяIцихся Товаров соблюдаются в
СС{)ТВеТOТВ*lЛ Са-iНll-iЕrР]:] _}-:]1{i1]'ДСмиЭjIогиЧеСКI{ми правилами и нормативами СанПиН.

4"16, ,|]r-ll{iri.vfeli'i l-Х;ИЯ. У;jОСl]Оtsеl]ятоIцая качество и безопасность Товара,
r\dilРК:РIРОВОчl{ые 

'.iplы:l 1.Iij,r }-)r т,с гr ,и) ссхЁ,а}iяются до окончания реализации Товара.

5. Требованлiя к {Iишеблоку IrДýЩОУ и его работникам.
5.L Гlригото*JхенIiе го,го]Jь{х блi*од, натIитков, кулинарньш изделий, изготавливаемьIх в

МБДОУ для питания в,эсilи,ганщиков, осуш{ествляется н производствонньIх помещеЕиях для
гIриготовления шиtци (lta.ltee - Питдеблок).

5.2, }lиrщеб.Iок оборудуется исшравными системами холодного горячого
ВСДОСНабrКения. tsо.цостведен]4я^ теtlлоснабжения, освещения, которые выполЕены так,
чт обы искл}очить ;JIIсK загр5iз};е}ilr{_g пищевой шродукции.

ЗОны (У.rастки) ГIишеблока ж (или,1 размещенное в них оборудование, являющееся
ис,гOчникаfu{т,{ выJ{еЛениfi Гt}ЗС,ts. пьiли (му*.rной), влчlги, тепла оборудуются локаJIьными
вытя)Itны}ди системаМrt" KO'lopЫCr Могут IIрисоединяться к системе вытяжной вентиJUIции
гIроизводственных помеrцений.

5.]. Внутренlrяя отд{елка п{]оизводственных и санитарно-бытовьтх помещений
ПиЩеблока выilолЕяет{:я и] I\,{атериалов- хтозвоJuIющих проводить ежедневшую влажную
Уе.,ОРКУ, обра,бот'к5' NIotL,tldиMи лt;lозинфициOr/I0rцими средстваI\dи и не иметь повреждений,

5.z1, l[ля обеззарахtивания tsоздуха в помеlцениях Пищеблока, задействованных в
ШJrИГОТOВЛеIiии хо.|iодFiых б:lтс,ц, используется бактерицидное оборудование н соответствии
* :[нструкцией по экс}ллуата_ции,

5.5. Г{lrrцеблок осналцается техническими сродстваh.rи дJIя реализации
текнологического шро]{еOса9 его ча.Oти и.]1и технологической операции (технологическое
оt орудоваrтие), хоJIOд]4льньхм, ь{оет{ны]\,{ оборудованием. Инвентарем, посудой, тарой,
ИЗГОТОЕЛеНЕЬiIчIИ ШЗ iИilТеDИаJ]с,R, СООтветствующих требованиям, предъявJшемым к
материала]\d: коýтактируюrцим с irиrttrевой х]родукцией, устойчивыми к действию моюц{их и
дезинфицирчюшIю( средств.

5.б. Щля JтрOJ{оЕФJтьствеI+iного (пиrrдевого) сырья и готовой к употреблению пиrцевой
г{рOдукi{ии на Пище(i,lтоке исшользуются раздельное технологическое и холоди.шьное
ооорудование. произts(}i{сТtsеЕные столы, рzlзделочный инвентарь (маркированньй :побьrм
способоrля), ьтнOгоо,5орtl тные средства упаковки и кухонная посуда.

5 "1 , Кухr:нная посуда LI инtsентарь применяются в соответствии с маркировкой по
их шрименениIо. Разделочньй инвеъттарь для готовой ц gъцОй rrродукции обрабатьвается и
хранится раздеJIьно в гIрсизводстЕенifых цехах (зонах, участках) Пиrцеблока.

В конце рабочего дt{я FIроЕOдитоя пдойка всей посуды и оборудования ручным
сгтgэсобом с обработксзрi всей шосуды дезviнфицирующими средстtsаh,rи в соответствии с
иI{струкциями шо Liх пг_]и}4еF,iеникр.

5.в. В шроизвоДотвеIlньж шомеi]jеFIиях Пищеблока ежедневно проводится влажнаlI
5,б"эрка с пpljl\{o l{eFi иeI\4 а,{опсtцих а дезинфицирутощих средств.

fi"пя ,lrборки производотЕенI{ьIх и санитарно*бытовьrх помещений пищеблока
ЕыдеJ1яется отдольный проьrаркированный инЕентарь, храЕеЕие которого осуществляется в
сгециально стtsедетlных гddотах" Уборо.tный инвентарь дJIя TyaJ{eTa должен храниться
отдельно от инЕентаря /]ля 1"борrси других гtопшещений.

5.9, В цеJIяIх исклЕ]чешия риска токсического воздействия на здоровье работников
пишебrrока, в топ4 числе ыIлергItческих реакций, мототцие и дезинфицирующие средства,
IтредЕtr]наченяые .lUш )lборtt:и шоlдешlений, ttроизводственпого и санитарного оборудования



i.Р;',IСОви[[ д_llfi lt"ibjr,,jl j:,iк. уliрt"гijзt}tsi- испо;tьз,\/ются в соответствии с инструкциями па их
lIРИNIеIlеНИк.: и ХIrаня'л{:я в сi{ециа,lьЕо о,iведенных местах. Исключается их попадание в
]iilШЦеtsУЮ r OоJ:.'укi{ик.}. ijlд'то,lтрl с рабочимtt растворами дезинфицирующих. мотощих
i.'jFе,Цl]'ГВ ,Тр;)_,4а.Рj(}-ро]]ii.l{:эI г.; ){tri:а,:зilниеli4 ]{а,.jвания средства, его концентреции. даты
л]I,игО'I()вi{еЕ-рjя, ltр€щt]I: t,Iirзгэ ,рсЕ_а aодti{,}]ти (при отсутствии зрительной маркировки на
еN{КОСТИ СО ;1rедr:'зt_lмj. Контрол_ь. за содержанием деЙствуюIцих веществ
ЦеЗИНфl,tЦиР7 ii]iц.?,L, :)рэ,цOтв ос}rщестзjlяется в соответствии с программой
l{РОИ ЗВОД cTIieI{]lf, ]-t._ КС Е:-j,'t oJ IЯ"

5.1(). t)боiэ },, oбi}alJei{иe (],rx{l,цoB r; Пиrтдеблока осуществляется в соответствLlи с
'Ц:ебОВаНliяtлrт по оеi_lаl]gнrЕэ с ,iвердьiми коммунальными отходами и содеряtанию
,tc.pprцT0pи}r !, Б ЦС, }' J'|. r ]. .

5.i 1 i}емоll,г tц]сI зЕ;о/{L;,:,вi:{Iнь]){ шомеIцениЙ Пищеблока одновременно с
Р{ЗГО:ГОЕIlеЕИ-Э,.4 ll1_1(rД)/i{Ii:ji;i г,-41,,1н1.I_q е них ]:]е п}ооводится.

:;".j ;]. t- ii,)lii.1 п{еj: ч,:lх :lрlш{,"-L1_{ока не доJr}кно быть насекомых и грызунов. С целью
l?{( клк)чения o-li],i jol,'t ]. :]i;iгtrr:язI{i:F{,.1я l]r-\цевой продукции токсичными химическими
i]i€iЦecl]}tal\дil :;I0 ,ц{ п}I]}{а(,lтса ji]l."i ifll]:ие и изI,отовление продукции во время проведения
\{сjроприятиii по д.jрат}тзirдри и ,лезi:{i{секцi{и ts производственньIх помеlцениях Пищеблока.
ЗzilРеlцас:'rсl trI1{]t,3цсl:i:[* .1 ii:]i-,rl-I1:Jai]ии tr{ ,ц€)зинсекции распыляемыми к рассыпаемьш,{и
IС](С]аЧНЬL\4j4i. ){illЦ].{Ч€d;i P{r{l]l j}ejr.lec',1Ba^dn{ в присутствии персонаJта (за исключением
ilерсонiul€i }v{БýСi"л', за! {jiiет ](},]а]]нсг] в rii]оведеции таких работ).

5"i]l . ;':l tlГ]Ои: .вО;lr]lгl}еЕньjХ :Ij,ЭIl{еШ{еIdИях Пищеблока не допускается хранение личных
аlеlцс:й и к о IyrH эт н L.I. ( р i]:,i]1,](; Ltи ii.

5."lд,. tr': спсJlь;с,вtli-I1Ii) р,1 у,:,L-lь:j1:,j;рмоl40,гр{:,в наПищеблоке не допускается.
5.15. L{;;стеР-КЛа(:Сы {rзýiчтлllтлштие л,{еiiоприятия) с участием воспитанЕиков. Iтедагогов

pt РОДИТеJIеi- lviБl. c}' гцэ,ri,,с1.1l'l'.-(.fi lipи Lr,:}зда-$ии условиЙ" обеспечиваюIцих безопасность
I{Itlцe]Bc,ii ]]p{};j,}i }{J_lГjP] и _ [U]], iti:)L]T].]Сt.]1€:l i соб:iIю,дения технологии приготовлеция блюд.

5.i6, Fабстii,lки i[tпrlэб,тока iловар. i<ухонный рабочий, кладовщик) соответствyIот
требоваlнчiЯi,,, K1l::1 {)I]il,:1!dcя i]роl(о}к/,Iения uрсфессионаJIьной гигиенической подготовки и
еТ']aе{]ТаЛИи. ЦРе,П,.l;ари"|]jitrliЫ:i J4 JiеРИОIij4ЧеСКИх медицинских осмотров, вакцинации,
)'С'га]{опленЕьi]\,l за]: {,н ],J1,:]cJ ьст_;[ ],t Российсltой Федерации.

Расirрецеленilе сiбязачностей Рабоrников Пищеблока по организации питания
ВС спитttнни{[}в l] iviБ/-1,-i}- оl,9;: i}iilel]cri в дO,rш(нaстных инструкциях.

5.1l' l{*д,ИijllltС',:'Й il,j{,,).{,lл (при t+ал1lчии) или назначенное ответственЕое jIицо
м]]доl/ пpоIlоjl}iT е}Il'{j|],Ёlевз:ый осMt}Tp {}аСjотников Пищеблока на наJIичие гнойничковых
забо;rеваr:ий r0.lк.{ ! / к {,i L'}l'iii_}Ь1'lых lловеiэхностей тела, признаков инфекционньж
заболеваний" р*зrl_тьт;]j.ь] о,]мfDч)а :i.fцосятся в гигиенический журнал на бумажном или
эI,ектронtiо}i{ H,]{)i,reJlяii. q*]цlrа*л: рt,;ботникоЕ" отмеченных в журна!те на день осмотра,
0с;r)T]Bo,TCx,Byl:]:] riи0J]у расioTH,aKoB ]f и;л,еб-цока на этот день.

5.18. .ji,,5о::,ниtttl Гiи:цеб:rсlка l; Ii:lIlIIечными инфекциями, гнойничковыми
lаi;0.lэЕ,аниЯlV,:Irl Ко]Ки l),i,n Li o','Kil.liTL.x IIоLер>i}]остей тела, инфекционЕьIми заболеваниями
tstr]eМeНi:{Ф оIсТDаЕяЮI'.,,{ i] j работы С {l}lш1еВЫМи rrродукта]\dи и могут по решiениlо
Р) КОВОiците;,я lvrF,,L,O1,1' i,цlli. {Iсjtrrеведоны на другие виды работе

5.]r). j];rя pI.)KJlir,.}l]IeH}iя ри;ка микрrэбиологического и паразитарного заfрязнения
х rL{ t{lевойл цpl]Jry(l{l, и lr i r i .c j]lэ,4к l{ l ., l.-lд,rэблока,сб язаны :

о остаьlяТЬ В иНД;{]3}ill}аЛьi]ЪГi шкаq]аХ или спецИальнО отведенных местах одеяtду
ВТОР,31,1; трf}тье,,,() слt].;., Об'ув-}. '-Ojз()Bнcl,=l 1чбор. а таюке иные личные вещи и хранить
i_i] де,цьн() оз] рзЛt),,лt,,лi с;-,i;]*iдI:, р, ,;i'T*t., l

осни},,I;эть В {_;ilell,iaпb]jo от,зедOнноЬt ].iteaTe рабочую одежду, фартук, головной убор
ilри пocer{O}.liNl T}iITe, l':l j{ИсiO Hil-/lijв}Tb сЕерIq,хаJIаты; тщательно мыть руки с мылом или
.lz{IIbD( MoK}lIIr{M i_)Р0 Jt]1'1, ]l/ ,_а.. iя :]],'I1 .Ii,i--J]e псOешlения туацета;



О сообlцать обо всех sлуча-Ех заболеваний кишечньiми инфекциями у TIJleHoB семьи,
fi1}охсивак)щи}t *oEпtecTilo, \fсдггцирскому работнику (при наличии) или ответственному
лrл,,пу МА{ОУ;

О использова,гь оJýсрiiзOвые пrерчатки шри порционировании блюд, приготовлении
хо;1одных заtI:Vсок" салатов. выдаче блюд с Пищеблока подложяrцие замене на новые при
ýаРушении рк цедостtlости и пoo.lle санитарно-гигиенических перерывов в работе.

6, ]lортлдоiс,rчётz гiрIтачи,т g.]*шlIтaнников и финансирование расходов.
6,], }r r(lT г(.));ц},]il,ов ,ia-iil:l].lя flа c]i,liц{tj }ИБДОУ проводится ответственным лицом

;,Ц'Тё.u Сil'ра;фс:ill,{я tr.lx Ll {:Tv,-liilei{lir:. tr}.l.cxol{a t{ Еыво[8 остатков по наименованиям и сортам в
кс:,JIичестBепjяоt1 Ij]Jэ€:)f:( )Ilи?-, {-rтрака.L]тся з rtакоrrительной ведомости, предназначенной для
}''-eTi1 11 ill}L,J l]]:fl :Il)c, I'17ГJJteljи",r Lpo;+yKToB в течение месяца. Учёт продуктов ведётся в
КСJIИЧеств8н9,]},i l,i )/},l, ]l,J.}lЭ}{ ]]ь.]:]:L],кL:{Iии II(: мере поступления и расходования продуктов.

6,2. 11элребt;осr; :] ]IpJ,ц1,]i,Inri на /[e}ib определяется на основе вьrходов б_цюд,
', }.аЗi}ннЬiХ в 'JсЧOВttоh4 I'{OE!_i" чLIt-]"т{еi}}{осТи ]]ос|IиТанникоВ, ПосеIцаюЩих ГрУппы В ВоЗрасте
.-.'-ii ЛеТ pr 1",5,,-i г;да i;, ;]'].],ii}:),icpj,] зal:triil,ilк2l IIродовольственного сырья, установленЕых
1'€ )i H,C j](] \'-r,IL{e] ] ] i{l\{{] K:aPl'i-L},{L- .

б.J, Гiстоt,,б:lость Ij гI,,рi-!д,,/Fiтах }{а канlдый день оформляется ответственным лицом на
бл:анке :Чt,Э;-r.С-ТРС(.сВi]}iI.IJI i.a Bb,}Liat].y' проJ(уктов питания, меню-требование ооставляется
€}tеД,НеItF]{] tД,О tr5r.) r.t,: {.:Jt:rд:/,,:rljiр,_., денъ. н:], основании основного меню и численности
iiрi{сv"Iсl,ву[i}}цих L,оСJ.li'l]i:I-iF:иj,(}]]] ]J:O'_i'opbic) t}жедневно с 8.00 ч. до 8.10 ч. отмечены в табеле
!{ у](i}з b]BaeТi r{ ]\4e1]iic -т лэ*б ов irнии :

o"{Y,c,il(Il],}-ic]'-trп-.:,;xtlJ]]!{,"i clj tc{.]TиT€l]|i]-]1IKi}Eк&жщойкатегории(возраотнойгруппы),

olIp]4XtJ., amp{i:jcя {ir ка.,чlьlа лi;иём {.ищri блюда и кулинарные изделия, ]]ходяшие в
СlссТав pal{Иt],I]a Пir..'анii:i .4){ зьiХaл (лласса i,]L]Рl\ИИ) для каждой возрастной группы:

u ТРеб' ei\{,.jc ,()л-|j-]i],i,]го зс,i:.,i I::Iщевы}i }{нгредиентов (пиrцевых продуктов или видов
il|t0дg131'п"сТве]i,,нi]'() {JI,Iр|>Я,, ]',)ii-)rl,'{-; i,иХ В pelilioн ПиТания непосреДсТвенно или в составе
бr:Ол и к"ул!IнврнL]х из,lеjlиl::;. r_]гtрэ,цt-lIя€N,I,ое в соответствии с технологическими картами.

6 ,l . :_ри Hec;,{_l.i_,,,tv, ] }]i. . ]]ecellrIfl llзменения в меню (несвоевременный заяоз
Лil)]]Д}/К'Г(]I], l1елобrока,{еU1,;,;л-ii],эс,,,ъ Iiрод),iiта и пр.) oTBeTcTBeHHbIM лицом составJUIется
Ф6,ьяснитс:JlЬьit,l {; }llii-Зi.tl].iell[ iлриqинь." В меню-требование вносятся изменения и
за{rеря}(_]тOя ]]{{],,Il.:t},1[ Е,ЕС, : ; ВЗ,{'.'к,li : ГJ, -.{спраrr"шения в меню-требование не допускаются.

6.5. (lTit''cK l i){],,li1"_t{T,l." tiйr,.аниýi {')о склада (клtцовой) на Пищеблок производится
ДJ.аДОВlЦIЛК0_]ч1 т{{ji]ез: ]lcljapa i:lir_ о,сi-tлвании меню-требования. Меню-требование
:]ыпllсыl{аетiji.i g лв}iх э}(зеidГjiIji]JаХ, ОДИ]{ ИЗ] которых с подписью повара в получении
l-{1tод}кгов Ll,),]]it.jTc,J у 1{,-l:а,,ц{:}.::ц,,i,Ij]iЁ].. в,] оро;1 - ./ rIi)Bapa,

6.5. .Пиr,а, оТЕ€jТt,;'1 bCFJliblij зе ор!анизацик] питания воспитанников, ежедневно с 8,00 до
Е.з0 утра i)Э.li Ш_l*l)'.iВ.rJ ,i{lll, }/.{ёт кс,личе,э]J]за. IIитающихся воспитанников в <Журнале
ШО]ВеШIеНИЯ B(.],JlI] T'ar:].ii1.,T{OE)) r{iJ ,DОНОВаЕlИИ СведениЙ о фактическом присyтстtsии
tsссг{и,г?ш{ни]i:(j]] l] I,,{.Б,l{.t}l Е l;{}a'i'g1eTCTiз2:-lll <tТабелем учёта ежедневной посеrцаемOсти
це тей >, кото р ыи ведёт,ся ] о {:гf }r.l,i.Tфrl,эrui ка;к.дойt груттпы.

б.7. Чг,с.ltеннl)сТь tsOс[];4танниIi'эв по <<Табеле учёта ежедневной поселцаемости детей>
,ii(,-ц)Iiна coi_),]]}ielOT]],OB.::;]'L, r-l,!ii]j, )i.l1_0{;',.И В ii,)ýi]]i{fuTe посещения воспитанников) и в меню*
iребованлtи.

б.8. L 0Лу,1,1;19 ]]('jПЕеДУl]Ьдстреннс,гп снижения численности воспитанникоВ от
зал,паIшtроЕii1]Ц[,Di }Ia Itит;tr-;jие" Ё-|*Jlи закj]ад,ка продуктов для приготовления завтрака
г{I}сизOrilj]а. IICJliIl]_:,,]ГIу'()-l,irЪJ'I-jr' /iРУГрIj/i детrIм в виде увеличения HopМbi блюда. На
ГlС)iЛеД]rl0Ш{].:е Jрр-,ёМ5х пr{iцл] 1];,Эг-:рIТанll.,J,j(и, отсутствующие в МБЩОУ, сниNd1ются с
i-Il{таFtия. а :li]оцVкты, остаьшиеOýi :1еВОСТрабованньтми возврап{аются на скпад по MeHIo-
I[,:бове,нitI; 1.rr, lt,: rг'}



Возврату ilодJlеiкат oBolIJL{ (не проiшедших первичную и тепловую обработку), хлеб,
я;l'iцо (если шрошл0 шервичЕIуIо и: теIлловую обработку), KoHcepBHalI продукциrI, сryщенное
молOке" коЕдитерские Itзделия. масло сливочное, сыр, сметана, молоко свежее (если
гIозволl{ет срок реsJIизации), ll{ас"цо растительное. сахар, крупы, макароЕы, фрукты свежие,

Э проltуктов. iJсли ol]и шрt]ш]]и шервиаIную или тепловую обработку;
Э продLvктов, у котOрь{х срок реаJIизации не позвоJuIет осуществлять их даJIьнейшее

хI},анение;

О фаооьанногi прсlдукщ].{и в сJryчае Еарушения целостности уfIаковки,
В даltноъzl сjIучае норе{а закладку на эти продукты увеличивается. Меню-требование

iТеРеПИСЬ{Взеl 0я .

6.9. Е} ,;;;учаtl *Iегiредусмотренного увеличения численности воспитанников от
Запланированных на питание" объём приг0товленной на завтрак rrищи равномерно
распределяется на Есех d;актически присутствующих в МБЩОУ воспиталников. На
ГI(]jЭлецvlощ}dе tsиды IIIJие}ч{а il}llци в соответствии с количеством прибьiвших восIIитанников
IIроводится дошолнение IlрсцуктоЕ ts соответствии с меню-требованием (дополнение).

6" 10. Финансi,iрOtsа}iие расходов на питание воспиталников в МБЩОУ
осYшIеСтвJI;{ется за с:,,lёт бюджетных средств. Объёмы финансирования расхOдов на
оргаЕизаJ{ию ши"гrj,ниjd jf,a очерелной финансовьй год устанавливаются учётом прогноза
{ислеЕЕIости воспитанников в МБ/]ОУ.

6.t1, Расходы по обеспечению IIитания воспитанников вкJIючаются в средотва,
ЕtЗI,Iмаемые с родихелейl (закоriя;rх представителей) за присмотр и уход за детьми в МБffОУ
(датее - родрrтельекФI плата), trrшплер родительской платы устаIIавливается нормативным
актом му}IищиilаJiьij0го уроЕня.

6.12. Начлслг:ttие родитеJтьской платы производится МкУ <I_{ентрализоtsаннаr{
бl'хгалтерия }iчреi{леiтtlй ограсли i<ОбразOtsание>) ПравобережнаlD IIа основаЕии табелей
учёта посешаемости детей.

б.13. Финжrсовое обеспечение питания воспитанников за счет своевременного
Еrl,ЭСения родi'итеJtqми (закснныл,{и г{редст,авитеJUIми) воспитанников родительскоЙ rrлаты
{]1несено к коhлпетенщлrи заведуюш1его МБД;ОУ.

7 " Коiзтроль оргr}низации. качеотва и безопасности питании.
7.!" КоНтрс,ль орj,анизации" качества и безопаоности литЕ}ния осЕоtsан на принципах

ХqССП и В сOответствиJI с СанПиН 2.З12.4.3590-20 кСанитарноэпидемиологические
требОванrтя к организации общественного питаниJI населения> (далее Контроль), Контроль
OСУЩествляетаfr на оснФвашии ilрограммы шроизводственного KoHTpoJuI, утвержденной
заведуюirдим МБfiОУ"

7.2. Критериями эФфективнOс.tи оtr]ганизации питаIIия в МБЩОУ являются:
О выполнение нат},,раJItэных норм питания детей (100% +l- 5%);
О собл;одение iJапиоЕа шитания соглас}lо требованиям СанПиН
2,3l2,-\ з5а0-10:
О соответствие форшrы

р€,шенияhп Гfицэблока:
оl,_,r,,ilii.i:.защиi1 работы Пиrцеблока объёмно-г{ла}IировочIlьiм

О ШаЛИ'тие реЗулLтатов лабораторных иоследований, подтверждаюIцих качество и
безогrасllОсть предOСта,;]ле}iлtоr,o шитания, проведенньIх уполномоченЕыми оргаЕами;

g О'rСУтСтвие ре}-l]?д/iаI_\иЙ, }кашоб, запrечаний по организации питания в МБffОУ со
отороны родите,тьскоi! iil j]eiial огIzческоЙ общественности.

7.3. В ЩеДяХ осуiдеOтвленtсl КонтроJIя в МБДОУ создаётся и действует бракеражная
КOМИССИЯ, Соотав бра-лlеражноЙ комиссии, сроки её полномочий утверждаются rrриказом
заtsолуюп1его МБfiOУ.



Г{олноплочия бра.керахснqJй комисоии:
60СУТцестЕлецие коI{тропя соблюдения санитарЕо-гигиенических норм при

TPlafIOfi орl]ир,с tsке 
" Дt}сТtlВке i 1 раЗгрУЗке шроДУкТоВ пиТания ;

О контро jIБ каче{::i ьа псlот€lв]lя€мых проду ктов питания;
ý I]роверка на пригодЕость склшских помещения для храЕения продуктов питаIIия. а

также условий,Ix хФаIJ Oния:
ё контI]оjIъ праврUIьности соffтавления мен}о-требования;
О контро:rъ oргаЕr;зации работы на ГIлтщеблоке;
О tСонтtrlоль cp0кLrll реализаi]ии шродуктов шитан}U{ и качества приготовления пищи,
Ё iтроверка сJотЕ{етстFия {Iищи физиологическим потребностям детей в основных

г{}Iiщеtsых вещестЕах;
Ф контроJlъ соблюденрля шравил личной мгиены работниками Пищеблока;
О KoнTpo.тe санит;рFiого 0GстФяния пищебitока;
О контlэоль r]p,aвиjlbнocти хранеflия и соблюдонIбI сроков решIизации продуктов;
В коЕтрOjъ заклаlIF;р' оснOвIIых продуi{тов, tIроверка вьжод блюд;

'С ОС}iЩеОТвЛеL{ие ,]ргаtloлептической trценки готовой rtищи т. е, определение её цвета,
ЗаПаХа, ВКУСа. КОНСИСТеНЩИИ, }КеСТ'КОСТИ, ССлЧНОСТИ И Т.Д.;

О контрсj,ш, 0GответствI4я объёмов прI{готOвленного IIитания объёму разовьж порций и
кс,Jlичоству восIIитанIрlкоts ;

О контрО;lъ ообшоления объёмов и тvяассы готовых блтод для питания воспитанников в
ГРУппilr (ви:эуетьно ш1/,,]ем сравнения контрольного бrпода и порциЙ на обеденньrх столах),

Фактический обьелg Первьш б.цrод устаЕавливается: путём деления ёмкости кастрюпи
PiJiИ КОТJIа на кФличесэЕа въ]писа,l+f{ь{х порщий. .Щля вычисления фактической массы одной
l]ОРЦИИ ГаРFiиров, салатов и т.п. Езве}IIивается вся кастрюJUI или котел, содоржаттIий готовое
б.rlюдо и после Bbd[ieTa MaOCi,I T'apr,I ДffЛится на количество выписанЕьD( порций. Щопускается
гItrlоверка вычиOления фа.кт;,lческой массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.II. по
ТОМУ }Ке lчfеХаНИЗМV II$]1r РаЗl{аЧе Н ГРУППОВYiО ШOСУДУ.

Проверка ш0l]циснных }rторых блтод (котлеты, тефтели и т.п.) производится путём
взвеtшивания 5 тторш,!1й[ в 0тдельности с установлением равномерIIости распределения
срrэ,цгrей }дассы ilорции кOторая t,,e должна быть меньше должной (допускаются отклонения
+|iYо от нормы выхода),

ЩлЯ шроведеt{иJI бракера:ка на ПищеблоItе имеются весы, пищевой термометр, чайник
с] Jiипятком .r{jIЯ ОIIt)ЛаскиtsаI{иjт rтриборов, лох(ки, вилки, ножи, тарелки с указанием веса на
обратной стOроне (вме]лаюLцие как i гiоршиrо блюда, так и 5 порuий), линейка.

Результаты Конт,роля, заI,{ечания и нарушения, установлеЕные бракеражной
копtиссией, отражаются в бракеражIIоN4 журнале, В спучае вьUIвления каких-либо
нафушений, за]rсечtний бра;черrаяiная комиOсия вправе приостаноgц15 зыла.чу готовой пиши
Еа группы до при}iятия необходиfl4ы,ч мер i{o устранению за:rлечаrтий.

7.4. ts щеляХ контрO.ця за качествФм и безопасностью приготовленЁой пищевой
г{tr)Фдукции ша ilиrщебjlОке i]Тбираотся суIDчI{ая проба от каждой партии приготовленной
гrriщевой шродукциЕ

Отбор сlzточной пробы осушествляется назначеЕным ответственньтм работником
II*llцеблока в cпefiиilIbнo выд9ленные обеззараlкенные и промаркированные ёмкости
(плотно ЗаКРЫВа}О;диеся) - i]тдельно кtDкдсjе блюдо и (или) кулинарное изделие. Холодные
заIiуOкрj, шерtsые блrода. гарFrиры t{ нашитки (третьи б.тшода) должны отбираться в количестве
Е{е }v{eнee tr00 г. Порщионные б:irода, бито"жи, котлеты, сщрники, оладьи, бутерброды
д(iлжЕы оставлятьOя trI{]i{]хгу.tно, ]_{елиitом (в объёме одной порции).

су,гочные шробы хранятся не менее 48 часов в специаJIьно отведенном в
холодильнике lt,{еоте холоди;Iьнике при тех.{Iтературs от +2'С до *6С,



7 .5. С ]{iэльЕ,- обеt. .lс че lия отк{:ытос,r,rt работы по организации Питанrш воспитанников
h(O}K(jT ,t}(:,y']I];:T:Jjli: гь(r,l .ц]]l,}]I|[и}с:.rlt,i-rый [,,tlнтооль. К провелению которого привлека}отся
-t{}rэдr;l;rIt,r,те,{' ()Oj trl,T,: ,I r.iiK,{] ;1 ){ilr_],,a(:.]Beн}ni}]TLl, Порядок проведения такого вида коi{троля
i,i,I .ifeцeJi,.}{el'C { л.Jк;L, ij>Illl,i,{ &]r',O:* i,I irliCY.

8. Гiриготов.пение JIиiLTи на Пиrцеблоке.

8.1. Работа IIишдеблока МБДСУ в соответствии объемно-планировочными
решениями оt]гаfiизоваЁа в форпле производотва и реапизации готовой продукIц{и.

8.2. При шриготOв-тIении дишIи на Г{ищеблоке обеспечивается последовательность
{поточность) техЕlэjlог]|.Iчес}.:их цl]otteccoв, исключающих встречные потоки сырья, сырых
гrолуфабрикаIоЕ и готовоЙ продукцрrи, исшоJБзованной и продезинфицированной посуды.

, В.З. .Щ:tя хредотврашцения разN{ножешия патогенных микроорганизмов при
fщtигФтовлениIl {Iиiци на Ilи, цеб.;]i]ке це дOшусItается:

Ф нахохtцение готоЕьlх блюд на раздаче более 2 часов с момента изготовпения;
е затIравка ссуса14]4 {за исклtточением растрIтельных масел) салатной продукции, иньD(

блюд;
О реализадия t{& с;I€i!}}JIт{ий де-i{ь готовых блюд;
е замораживание Еереализоtsанных готовьIх блюд для последующей реа,тизации в

,ЦI-]YГИе ДНИ" " iIриЕле;ч.{"ние к ilригt]товлеflик)" рационированию и раздаче готовых блюд
Ifосторонних лиц, tsклк]чая работников ГIрIrщеблока в должностные обяза:rностrа которьж не
входят указанные tsидЕ;,цеятельностj.1.

В,4. Меню-"гребсл]3аdие совмеотно 0 технологической картой являются основными
ДОКУМеНТаП4И Д.ПЯ ПРlИГi}'гОЕления шиIци на шиtrдеблоке.

8.5. Закладка ilродуji.то]] в блюда 0существляется поваром в строгом соответствии
с меню-требованием и технологическими картами.

Представtiте.]iь адi\,{иЕj.{с:iрациIL МБДОУ входящиЙ в состав бракеражноЙ комиссии,
rэеiqзан присутствоватЕ пIри закJ]адке оспоtsньж rrродуктов и гIроверять массу блюда на
вьIхсlде,

8"6" Объсм приготовленной пищи должен соответствовать количеству
вOспЕrганников- указа,$ных в ýfе}iю-требовании, и объёму разовых порций. Масса
IТорuионньiх блюд дол}кна соответствоват,ь I]ь}ходу блюда, указанному в меню,

В.7. Выдача готовой шиш]рr с ГIищеблока осуществJuIется с разрецеЕия членов
бtr,акеражr:ой коtиi,тсс]I t п0,]лс trроLrедения о,ргаЕолептической оценки качестtsа каждого
ГСТОВОГО блтода. Ре,зультеты otrjганолепти.лескоЙ оценки качества каждого готового блюда
(цвет, запах, tsкусовые качества, готовноотъ) заносятся в <Журнал бракеража готовой
гrиrщевсfit пролукдирr>, {Iри нарушении технолOгии приготовления пищи, а т;жже в случае
НеГО'ГОВности, блюдо Jiог{ускаrоl] к вылаче только после устранения выявленных
к:} линаршых недостатк,]в.

В.8. Выдача г{иridи из ГIиrцеблока осуществляется поваром с использованием весов
и:i расчета ко.пичеств1 Ео,]п]{таilников ts группах и объёма порчий. Вьтдача пиши с
[Lrщеблока ccrllpoвo}ffl]iaeтcrl выставJ-IеЕием контрольного блrода для визуа,тизщии объёма
порций готOвого б:rюд;L.

В,ьiлаT а готоRы}: Jлюд в сOответствии с индивидуальными меню осуществляется rrод
КОНТРОЛеМ OTBeTCTBeHItrbD{ ЛJТЦ" НаЗНаЧеННЬК В МБЩОУ,,

8.9" ВыДача II}I]ци из }lиrrцеблоF:а осуществJuIется по графикам, состазлонныN.{ на
хОЛОдньЙ и теплыЙ период года и утверiкдённым заведующим МБДОУ, пища вьцаётся в
fц,омаркированную шосу/{у. 

.

8. ] 0. Г{олученlте гtиrци FIа грушцу осуществJuIется младшим воспитателем.
ВОСпитанники МБДОУ не привлекаются к rrолучению ттищи с Пиrцеблока. Перед
шолучеIjlием r,oToBori il].{ltм h{ладшие восIIитатели обязаны тщательЕо вымыть руки, надеть



специа!,{ьную одежду дJхя получения IIиши в сOответствии с действуюlцими
СаНИТаРi{О-r'ИГИ(lНИЧеСКими и протиЕOэшидемиологическими требованиями.

9" Организация IIита}lия воспитаfiников в группах.

9" 1. 0рганизация ilитания воспитанников в гру,'пах осуществjulется восIIитателем
pi иладlцим воспи,I а,геJIсм.

9.2, Перед раздачей пищи младший tsOсIIитатель обязан:

г{роN{Iэхть столы сорячей водой с N{ыj-IoM;

9 тщатеJIьi{о ЕъL\{ьiт]ь р]/ки;
о надеть оiтециЕtдьную 0де;'кду для раздачи irищи (в.т.ч. маску и гrерчатки);
С cepBi-{1]oBaTb стоJ]ы в соответствии с ilриемом пиIци.
9,3. К сервировке t]тоJlоj 1ч1огуг пtr}ивлекаться воспитанники в возрасте не менее З,5

, t€т.

9.4. Парrдиониро8аI{ие б.птод осуществJIяIется младшим воспитателем в буфетной или
На РаЗдаrоч}{оIч1 ст,оJIе с исполъзованием мерного инвентаря, соответствуюlцего объема.

9.5. Порядок: шOi{ачи гс,тi]в.ых блпод и уборки столовой посуды осуществляется в
СОOтветствии с рекOмешдацияхли, разработанньп\{и в МБЩОУ. Подача блюд и приём пищи в
обед осуществляется в слещ,/ющел,{ шорядке:

О на врfl:иý сервиtr}овки столов на стOлы стаtsятся тарелки с хлебом;
О разлиЕается третье б:rюдо:
ф ts сацатitиlлы р€LсIi:ладывается закусо{{ное блюдо или салат,
О подаётся пеj,]вое, б.щоцо:

о ЕоOпитанники расса]киваются за 0толы и начиЕают приём пищи с закусочного
б.шола;

О ПФ мере ушотребленая БоспIiтанника},lи закусочного блюда, младший воспитатель
убирает со стоrrоts оz}латнi{цы;

с дети tIрист,_чшаюг к приёму iIервого блюда;
Э ШО оконЧанию приёьша первого блюда младший воспитатель убирает со столов

ТаРеЛКИ ИЗ"t]ОД Пеr)вОг(_1;

О пФдаётся второе блюдо;
, u приёпл пищ},i за}:fi-нчи]заот,iя глриёмоht третъего блюда.

9.6. Во время tTpiIёMiL tsос}lитанниками пищи воспитатель и млшший воспитатоJIь
осуществJý{ют цеj-Iенаправ.r]енное руководство IIитаЕием воспитанников, обеспечивая
единство Требоваriий:

О обеспечl.тва;ст ёезошаснь{е ycr tовия;

" обесшечива}от благоприятный психологический кJIимат во время приёма пиши,
исключаЯ агресоивяые метоцы воздействия (угрозы, принуждение, наказание);

С п 0даrот блюда,
о 

ф орьдируют } вL-, с лца,lgников кульLvрно - гигненические навыки ;

О шlэоводят индив адуа,,Iьную работу х10 воспитанию куjьтуры еды;
е trlуководдт деят,е"гIьýостьIо деi:{урньж;
ф разъясняrот необходвIмость рационального питания;
о воопитыВа}от по]IоNt}lтелы{ое отношен}ле к отдельным блюдалл или продуктаI\,I;
О дOкаI}N{лива-сот восп_итаяников в возрасте от 1,5 до 3,5 лет, у которых не

сформирован навык саý,{trстоятельного пршёма lrищи, при этом предоставлlUI возможЕость
гIроявлять саIf осто ятел ь нос]]ь.



ВЗРОслы,rа целессзбразна {-{еходитъся за столом вместе с воспитанникаN{и и совместно
ШР[4НИ}фаТЬ ПИШ.1У, СОС,ОТвеlrньпvl приМерс}N,{ демонстрируя разумность и необходимость
соблюдения этикета.

ь( спитанниками приёпi а ll и,lци.

9.8. Для обеспечения преемственЕости питаниrI детей в МБДОУ и дома
tsОСпиТатель инфорl4ир}ет роди,гелеЙ (законных представителей) об ассортименте питания
вGOIп4танников. въ]tsеш-авая I\.[енt0 с Yказанием полного наименования блюд, массой порции,
калораiка и )нергетлtческой ценности!

l0. С:тветственность рабо,гl+иков М_БЩоУ за питание воспитанников.
10.1. Руководиlгt).]}з },4БДФУ несет 1lерсональную ответствеIIность за организацию

}-,{I,{ТаНИЯ ЕОСГIIIТаННУIКО jЗ В МБДС}У.
10.2, ВСе рабоt,никlл МБДОУ, отвечающие за организацию питания несут

Ci]BeTcTBoHflocTt" За в]]ед, пршчтанённь,lЙ здоровью воспитанников, связанньЙ с
НеИСПОJШеНИеМ ИЛИ НеНаДЛеЖаrТ{}lМ иСПО]тFrенИем должIIостньrх обязанноотеЙ.

10,З" РабоТники МБДiО tsиновкые в нарyшении требований организации питания,
ХII}ИВЛеКаЮТ'Oj{ К ДРlСL.РjПлиЕаРНоЙ и материа,тьноЙ ответственности, а в случаях,
},стilновлаЕных заксt-]сдаIельствоI\f Ро*сийской Федерации, к гражданско-гrравовой,
административrторf и у:о;Iовной ответствс,jIIости в порядке, установленном федера,rьньтми
]а ко]]аNrи.


